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fRAnceSinHA

Caracterizada por sabores fortes e quentes, numa combinação 
imortal, a Francesinha é uma iguaria da gastronomia regional 
que atrai conhecedores fieis, mas também outros movidos pela 
curiosidade de provar, dada a fama há muito conquistada. O seu 
sabor intenso e único provém da seleção de carnes, mas sobretudo 
do famoso molho, que é, sem dúvida, a alma da boa Francesinha. 
De sabor mais ácido ou mais doce, dependendo da combinação de 
ingredientes, o molho atribui-lhe a singularidade e dá-lhe lugar de 
destaque no imaginário gastronómico português. 
Mas se o molho é a alma da Francesinha, a estrutura desta é definida 
pela qualidade das carnes utilizadas e até pelo tipo de pão que se 
usa, sendo o paladar final fortemente influenciado por uma escolha 
criteriosa, que os nossos restaurantes estão bem habituados a fazer. 
Fiambre, queijo, linguiça, um bife de vaca, pão e molho são alguns dos 
ingredientes mais comuns, mas as variantes são infinitas.
A Francesinha harmoniza muito bem com a cerveja.
Por isso, a nossa proposta é que neste fim de semana venha degustar 
uma Francesinha e participe também no Dona Maria Famalicão Beer 
Fest, um festival urbano de cerveja que já vai na sua segunda edição 
e que promete ser um sucesso. De características contemporâneas, 
este Festival realiza-se ao ar livre, em ambiente descontraído, 
celebrando as noites de verão na cidade, aqui onde a cerveja é rainha.
É assim que se realiza em Famalicão o Dias à Mesa – Francesinha, 
entre 19 e 22 de setembro, que promete uma boa conjugação 
com uma cerveja em ambiente de festa e de sociabilidade entre 
apreciadores.
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OfertaS e

DeSCONtOS
restaurantes
1 senha para o Dona Maria Famalicão Beer Fest
alojamento
Oferta de um desconto de 10%, no período correspondente a cada uma das 
iniciativas (esta promoção não é acumulável com outros descontos e é válida 
mediante reserva direta no estabelecimento).

aderentes

restaurantes
Barão, Churrascão Sousa, Colunata, Combinação de Sabores, El Vagabundo, 
Forever, Príncipe
alojamento
Casa Ana Monteiro, Casa das Cortinhas, Casa de São Brás, Casa do Laranjal, 
Country House, Hotel Moutados, Saladestar, Villa Prime Hotel, 
Vitória’s House, Vivenda Mendes, Vivenda Mendes 2, Wake Up Famalicão



PRóximAS DATAS

27 a 29 setembro 
vegeTARiAno

17 a 20 outubro 
cozinHA inTeRnAcionAl

8 a 10 novembro
cASTAnHA

21 a 24 novembro
mASSAS
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